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L'area al piano terra & uno spazio
unico e articolato che funge da filtro
permeabile tra la via Rosales,
trasformata in una promenade
illuminata, e il giardino segreto, visibile
dalla strada. Si dilata e si restringe

per creare ambienti diversi legati

alla convivialita attorno alla tavola:
dal ristorante fine dining, riservato ed
esclusivo, alla zona informale del bar
e del bistrot. Sotto, pausa caffé al
bancone in ottone ondulato del cocktail
bar, curato da Mattia Pastori, e una
vista d‘insieme dello spazio con arredi
fissi su disegno. Sgabelli, coffee table e
polironcine di Pedrali, luci di Henge e
Viabizzuno. Pagina accanto, la vasca
d’acqua nel giardino definisce il
dehors a servizio del bar e del
ristorante. Un ritratto del resident chef
Franco Alberti, new entry del team di
Enrico Bartolini (a destra), patron e
mente creativa della food experience.

“Come agli inizi del Novecento, gli hotel urbani tornano ad aprirsi
alla citta per diventare luoghi di socializzazione”

Tiziano Vudafieri e Claudio Saverino
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La terrazza al tredicesimo piano del nuovo hotel Milano
Verticale, nel distretto di Porta Nuova, offre una vista a 360°
su una citta che, instancabile, continua a cambiare forma.
Le gru in movimento punteggiano lo skyline e i grattacieli si fanno
spazio tra edifici storici e architetture iconiche, testimoniando
il desiderio di ripartenza e il fermento che la pandemia sembra
avere persino accentuato. Ma anche la necessita collettiva di
riconquistare le occasioni e gli spazi per una convivialita
rinnovata e consapevole. Ed & proprio in questo particolare
momento che inaugura, come una ventata di ottimismo
contagioso, un luogo destinato a diventare punto di riferimento
per |'ospitalita meneghina. “Un hotel di oggi, per accogliere i
futuri viaggiatori di tutto il mondo. Soprattutto, un dispositivo di
socializzazione urbana, pensato come estensione della citta”, ci
spiegano gli architetti Claudio Saverino e Tiziano Vudafieri,
autori del progetto di architettura di interni e degli spazi verdi.
“Siamo intervenuti sul masterplan iniziale collocando tutte le aree
pubbliche al piano terra dell’edificio — ristrutturato da Paolo Asti
che ha curato il progetto architettonico delle facciate —,
disegnando una nuova piazza e trasformando il portico lungo via
Rosales in una suggestiva promenade illuminata, definita da
macchie arbustive e alberi in vasche di corten”. Gli interior
celebrano in maniera creativa il lavoro dei maestri milanesi del
Dopoguerra: nella lounge, i marmi policromi accostati con
disinvoltura, per rivestire pilastri e pareti, ricordano gli eleganti
ingressi dei palazzi cittadini. Il grés, che cita il ceppo lombardo,
caratterizza invece la pavimentazione di area lounge e ristorante
e si ritrova anche nelle 173 camere e nelle 4 penthouse suite, con
accesso riservato al terrazzo. |l linguaggio decorativo, coerente
in tutti gli ambienti, mette in relazione materiali preziosi (noce
canaletto e rovere, ottone satinato e marmorino), arredi su

disegno e riedizioni d'autore. Progetto nel progetto, il lavoro che
Vudafieri e Saverino hanno svolto fianco a fianco con Enrico
Bartolini, lo chef italiano pib stellato di sempre, per dare forma,
anima e funzioni agli spazi dedicati alla ristorazione. “E un
professionista illuminato, ma & anche un collezionista e un grande
appassionato di design. Dal nostro incontro & nato un scambio
dialettico molto stimolante che ci ha permesso di raccontare,
insieme, un’altra pagina di questa storia”. La proposta gourmet &
il fiore all’occhiello di Milano Verticale, declinata in tre concept
curati da Franco Aliberti, resident chef e new entry del team
Bartolini: Vertigo, Osteria Contemporanea, aperta agli ospiti
dell’albergo e agli esterni per un pranzo o una cena informale; il
ristorante fine dining Anima, che propone un’esperienza pil
intima ed elegante con un menu & la carte e degustazione, sotto
la guida del direttore di sala Davide Franco. Infine, a fare da
cerniera tra i due ambienti, che occupano in continuita visiva il
lato lungo del building, I'accogliente bar con la carta cocktail &
drink firmata da Mattia Pastori. Ma I’elemento pit inaspettato, nel
solco della tradizione dei cortili diffusi in tutta la citta, & senz’altro
il sorprendente giardino segreto: un cuore verde di oltre 1.000
mq, da vivere in ogni momento della giornata. “Siamo convinti
che non abbia senso uno spazio interno se non in relazione con
I'esterno”, proseguono i progettisti. “Ed & per questo che una
parte della corte outdoor & visibile dalla strada, come un gioiello
che suscita la curiosita dei passanti. Abbiamo dato vita a un
paesaggio articolato, in collaborazione con P'Arcnouveau: una
zona con piccoli tavoli a servizio del bar e del ristorante e
un'area pib informale dove la natura si esprime in maniera
travolgente”. Gli aceri grigi attirano nuovi inquilini cinguettanti

e tra le graminacee e i viburni andra in scena il rito antico,
tornato attuale, del ‘déjeuner sur I'herbe’. —
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Due scorci delle penthouse suite, con
vista sullo skyline milanese. Testata
letto su disegno, applique in ottone
design Gio Ponti, Artemide. Poltrona
di Pedrali, lampada da terra Cocoon
Fantasma di Flos. Nella zona bagno,
schermata dal soffietto Fanoflex,
vasca di Agape con rubinetteria
Zucchetti. A destra, angolo per

la lettura e lo smart working

con scrittoio Cavalletto di Cassina

e poltroncina Alf Da Fré. Pagina
accanto, |'affaccio sui grattacieli di
piazza Gae Aulenti dalla terrazza al
tredicesimo piano. Le camere ai piani
pib bassi inquadrano le facciate primi
Novecento di via Rosales o il giardino
ricavato nel cortile interno. Sulla
console custom by Cassina Contract,
lampada a sospensione Luna, design
Gio Ponti, di Tato, e da tavolo,

di Hay. Poltroncina Jazz in velluto

e seduta Malmo, entrambe di Pedrali.
Il parquet posato a spina di pesce
rende gli ambienti caldi e accoglienti.
Consulenza per lo sviluppo

tecnico del progetto, Cristofori

Santi Architetti; Studio Amort

per il lighting design.

Milan starts over — p. 158
by Francesca Benedetto — photos by Alberto Strada
in collaboration with Tamara Bianchini

The new hotel by Vudafieri-Saverino Partners is now open to
the city. Overlooking a secret garden and animated
by Enrico Bartolini’s gastronomic vision

The new Milano Verticale hotel in the Porta Nuova district offers a
bird’s eye view of the Milanese skyline from the terrace.

And it is opening right now, when we feel the need for regaining
chances and spaces for sharing conviviality. “A hotel that is
primarily an urban socialisation device, conceived as an extension
of the city,” as explained by architects Saverino and Vudafieri,
designers of the interior and green space projects. “We placed all
the public areas on the ground floor of the building — renovated by
the Asti Architetti practice — designing a new square and
transforming the portico along via Rosales into an illuminated
promenade, defined by shrubs and trees.” The interiors celebrate
the work of post-war Milanese masters: in the lounge, polychrome
marbles cover columns and walls and re-evoke the entrances of
city palazzos. The stoneware flooring of the lounge and restaurant
is also found in the rooms and in the 4 penthouse suites. The
decorative language brings together precious materials (canaletto
walnut and oak, brushed brass and marmorino), custom furnishings
and designer re-editions. The two architects worked with Enrico
Bartolini on the restaurant and café spaces, declined into three
concepts: Vertigo, Osteria Contemporanea and the Anima
restaurant, as well as the bar acting as linkage between the two
environments. The most surprising element, however, is the secret
garden: over 1,000 square metres of green lung. Partly visible
from the street and created working with P’Arcnouveau, it has small
tables for the bar and restaurant and an area with grey maples,
gramineous plants, and viburnums.
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